
GRÜNER VELTLINER QUALITÄTSWEIN 2020

ALKOHOL:
ZUCKER:
SÄURE:

12,0 %
1,0 g/l
5,4 g/l

REBSORTE:

Grüner Veltliner

VINIFIZIERUNG:

Im Stahltank vergoren und gelagert.
Trinktemperatur: 8-10°

CHARAKTERISTIK:

Strahlend gelber Grüner Veltliner, typisch, würziger Duft mit 
einer Prise Pfeffer.

UNSERE EMPFEHLUNG ZUM WEIN:

Ob zu Honigmelone mit Schinken, Fisch oder Geflügel – ein 
Grüner Veltliner rundet jedes Gericht harmonisch ab. Aber 
auch zu schwierigen Zutaten wie Spargel oder Artischocke 
lässt er sich wundervoll kombinieren.


