AUSLESE
2021

BURGENLAND AUSTRIA

ALKOHOL: 8.0 %

ZUCKER: 131,59/l
SAURE: 74 9/l
REBSORTE:

Welschriesling, Chardonnay, Griner Veltliner

VINIFIZIERUNG:

Im Stahltank vergoren und gelagert.
Trinktemperatur: 10-12°

CHARAKTERISTIK:

Leuchtend Goldgelb; satte Frucht, reife Marillen, gelb-saf-
tige Birnen, Zirtuszesten, ein Hauch Strohblumen, Ring-
lottenmus, gelbe reife Stachelbeere und etwas Limette
runden das Aromenspiel ab; die wunderbar lebendig struk-
turierte Saure und die cremige Textur fiigen sich harmo-
nisch zur Siilke und geben der Auslese eine frische und
starke Erscheinung, im langen Ausklang findet sich Manda-
rinengelee und ein Meer von Himmelschliisseln.

UNSERE EMPFEHLUNG ZUM WEIN:

Ideal zu Pasteten, asiatische Kiiche mit pikant-stiR-sauren
Solken, Kase wiirzig, Auflauf, Strudel, Knodel siild und
Pikant.



