SAMLING 88 BEERENAUSLESE 2019

ALKOHOL: 8,5 %
ZUCKER: 178,8 g/
SAURE: 7.5 g/l
REBSORTE:

 f—— Samling 88

VINIFIZIERUNG:

| Im Stahltank vergoren und gelagert.
Trinktemperatur: 10-12°

CHARAKTERISTIK:

| Golden mit zart orangem Schimmer; gelbe Krduternuancen
und weil3bliitige Aromen, ein Hauch junger Pfirsich, ge-
’ trocknete Zitrusspalten, sanfte Wirzigkeit; frisches Mund-
BEERENAUSLESE i geflihl mit schmelziger Textur und wohltuender Saure, ein
\
|

Sé';gqgg% Haucherl Jasmintee, zierlicher Blitenreigen, sehr trinkig mit
langem, mineralischen Nachhall; herkunftsstypisch!
UNSERE EMPFEHLUNG ZUM WEIN:
Sr hL e Dessert mit Friichten, Fruchtschnitten (saisonal), Biskuit-

- — roulade, Eis und Sorbet Variationen, Marillen- und Zwetsch-
kenknddel, Buchteln, Ganselebervariationen und gereifter

Bergkase.




